
 
 

 

 

BUZZ’S   SAND   TRAP 

 BUZZ’S  のサンドトラップ 

              PRACTICE RANGE 
                       プラクティスレンジ 

 

SASHIMI…刺身………………………………………………………………………………………………….................................................. 時価   

Fresh Ahi, Napa cabbage, wasabi & pickled ginger まぐろの刺身、わさび、ガリ付き 

AHI POKE…まぐろのポケ…………………………………………………………………………………….…………….………………………………..………. 時価 

Ahi , oyster sauce, sesame oil, green onions  まぐろのゴマ油・ねぎ、オイスターソース和え 

ESCARGOT…エスカルゴ………………………………………………………………………………………………………….……….….$ 9.95 

Garlic butter & baguette slices  ガーリックバターとバゲット付き 

ARTICHOKE…アーティチョーク……A  BUZZ’S  ORIGINAL BUZZ’S のオリジナル………………………......$ 6.95 

Artichoke served hot or cold お好みでホットかコールドをお選び下さい  

ARTICHOKE SURPRISE…アーティチョーク・サプライズ…………………………………………………………..…........$ 7.95 

Artichoke with parmesan cheese & garlic butter パルメサンチーズ和え、ガーリックバター付  

FRESH SIZZLING MUSHROOMS…新鮮で熱々のマッシュルーム炒め….………………………………………………….….....$ 5.95 

Sauteed in butter & garlic, served in a cast iron skillet ガーリックバター炒め 

CALAMARI STEAK…カラマリステーキ……………………………………………………………………………………….…….…$ 7.95 

Panko crust, capers & lemon butter  イカのフライ、ケーパーとレモンバター付き 

TENDERLOIN TIPS…… A  BUZZ’S  ORIGINAL.….テンダーロイン…BUZZ’S のオリジナル......$11.95 

Teriyaki marinade, kiawe grilled, served on a skewer テリヤキ風テンダーロインケアヴェ炭火串焼き 

CLAMS.…クラムズ…………………………………………………………….………………………………………..……….….….…… $14.95 

1 lb of Manila Clams, steamed in Soy / Sake broth OR in traditional white wine & garlic butter broth 

served with toasted garlic bread  

450g の蒸しマニラクラムズ(貝)、酒・醤油風味、又は伝統的な白ワインとガーリックバターの煮込み。ガーリックトースト付 

STEAK ‘N CAESAR ステーキ アンド シーザーサラダ……………………………………………………..………….…..$ 18.95 

8 OZ. coulotte steak served on a traditional Caesar salad with toasted garlic bread  

伝統的シーザーサラダのステーキ（225ｇ）のせ。ガーリックトースト付 

 

SALAD BAR …A  BUZZ’S  ORIGINAL  BUZZ’S のオリジナルサラダバー..……..……….…………….….…..$ 12.95 

 

SOUP & SALAD BAR COMBO…スープとサラダバーのコンボセット……..……………….…………………………………….. $ 16.95  

 

 

~MINIMUM DINING ROOM CHARGE $12.95 PER PERSON ~ KEIKI MENU AVAILABLE~ 

～大変恐れ入りますが、ダイニングルーム内でのお食事は＄12.95／各人以上でお願いします。～お子様メニューあり～ 


