
 
     

BUZZ’S    SAND    TRAP 
バズのサンドトラップ 

THE BLUE TEES ブルーティーズ 

All entrees include fresh vegetables and baked bread and a choice of Portuguese Bean Soup, Boston  

Clam Chowder OR Buzz’s Famous Salad Bar.  All items are cooked over Kiawe charcoal or pan fried. 
全てのお食事にはパンと野菜がついております。(ビーンスープ、ボストンクラムチャウダー、サラダバーの中より１品お選び下さい。) 

すべてはケアヴェ炭火焼、又はフライパン調理です。 

 

 

 

16 OZ RIBEYE                   10 OZ FILET          12 OZ NEW YORK       10 OZ TERIYAKI STEAK 
 リブアイ（450ｇ）    フィレ（280g）  ニューヨーク(340g)    テリヤキ（280g） 

    $ 29.95                       $ 30.95                              $ 27.95         $ 22.95 

Preparation Choices are Herb Compound Butter OR Sinatra Sauce (olive oil, lemon juice, parsley,  

capers, garlic) OR Pepper Steak (cognac, Worcestershire, peppercorns) ステーキはお好みにより,ハーブバター,  
シナトラソース（オリーブオイル、レモンジュース、パセリ、ケーパー、ガーリック）ペッパーステーキ（コニャック、ステーキソース、

ペッパーコーン）よりお選び下さい。 

 

 

   
 STEAK & LOBSTER TAIL                                                                                                                  時価 

 RACK OF LAMB –    Six bone rack  ラムロースト                    $ 32.95                                                                                
 ROSEMARY PORK CHOP - Bone in center cut pork chop, rosemary & garlic crust                        $ 22.95 

ポークチョップ (ニュージーランド産ラム肉のロースト、ローズマリーとガーリック風味) 

 PRIME RIB - 16 oz slowly roasted to perfection (*available Fridays, Saturdays & Sundays)            $ 29.95  
 プライムリブ (450g 金、土、日のみ) 

 BABY BACK RIBS - ビーフ バーベキューリブ                                                               $ 24.95 

        

 

 
CATCH OF THE DAY - Fresh fish 本日の鮮魚                時価 

Preparation Choices are Oriental Style (poached with garlic, ginger soya sauce & green onions,infused 

with hot peanut oil) OR Sautéed in crispy panko flour with lemon butter OR Kiawe broiled. 調理方法はオリエンタル
スタイル（ニンニク、ショウガ、ネギ，醤油、ピーナッツオイル）、ソテー（レモンバターとパン粉）、ブロイルド(焼き魚)よりお選び下

さい。 

SHRIMP SCAMPI - Kiawe grilled shrimp on bed of linguini, garlic butter sauce                             $ 25.95 
シュリンプ・スキャンピー （焼き海老とパスタのガーリックパターソース添え。） 

SCALLOPS - Sauteed, wasabi mayo & sweet chili                               $ 25.95 
スキャロップ〔ホタテ〕のわさびマヨネーズとスィートチリソースソテー。 

AHI PASTA - Cubes of Ahi, sautéed with shallots, capers, tomato, fresh basil, garlic butter 

& white wine on a bed of linguini pasta           $ 23.95 
アヒパスタ まぐろソテー、（シャロット、ケーパー、トマト、バジル、カーリックバター、白ワイン) 添え。 

 

 

 

FROM THE KIAWE BROILERケアヴェ炭火焼きステーキ 
 

HOUSE FAVORITES ハウス・スペシャル人気の一品 
 

SEAFOOD シーフード  
 



 

 

 

 

 

 

 

 
     
    
HAWAIIAN CHICKEN - Teriyaki glazed & Kiawe grilled chicken                                                    $ 20.95    
ハワイアンチキン (テリヤキ風味、ケアヴェ炭焼グリルドチキン) 

 CHICKEN ZOIE - Skin-on chicken breast sautéed with spinach, cream, ham & green onions            $ 21.95 

チキンゾイ (皮付き胸肉、ほうれん草、クリーム、ハム、葱のソテー) 

 
 
 
 
ICE CREAM PIES アイスクリームパイ – GRASSHOPPER グラスホッパーパイ OR  MUD マッドパイ 
OR HAUPIA ハウピアパイ 

RUM CAKE ALA MODE, COOKIES & MILK ラムケーキアラモード、クッキーとミルク          $ 5.95

        
  

POULTRY 鶏肉 
 

DESSERTS デザート  


